BIERES PRESSION

LES LOCALES

« BLONDE FURIEUSE

« NEIPA FACE NORD

« BLANCHE FACE NORD

LEFFE BLONDE

MONACO
PANACHE

SUPPLEMENT SIROP
SUPPLEMENT PICON

VIN AU VERRE 12 CL

BIERES BOUTEILLE 33 CL

LES LOCALES
GOODWIN BREWERY

LE BACHAT

CARTE DES BOISSONS

25 CL 50 CL APERITIFS

RICARD 2 CL

4 7 KIR 12 CL
4.5 8 KIR PETILLANT 12 CL
4.5 8 LILLET (BLANC, ROSE) 6 CL

MARTINI (ROUGE, BLANC) 6 CL
4.5 8 PORTO 6 CL
COUPE DE PROSECCO 12 CL
4 7.5 LILLET TONIC 12 CL
4 7.5 AMERICANO 12 CL
WHISKY JB 4 CL
1 WHISKY JACK DANIEL’S 4 CL
2 WHISKY BUSHMILLS 4 CL

DIGESTIFS 4 CL

GET 27

LIMONCELLO
AMARETTO, BAILEY’S

(BOURG D’OISANS, ISERE 38)) CHARTREUSE, SUZE
« AMBER ALE “BRASS MONKEY” 5.5 GENEPI
e« WHEAT BEER “WHITE” 5.5 LIQUEUR DE MENTHE
« IPA “SLIPPERY SLOPE” 6.6 IRISH COFFEE

JAMATCAN COFFEE
CORONA 0% 5.5 RHUM DUPPY SHARE SPICED
CHIMAY TRIPLE 6.6 CREME DE MARC DE CAFE :

SHOOTER 4CL

MADELEINE

PISTACHE, NOISETTE OU CAFE
COGNAC PATTE BLANCHE
COLONEL : VODKA, CITRON

COINTREAU, AMARETTO, ANANAS 4

4.5

(€)1

5.5
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COCKTAILS 12 CL

BACHAT
GIN, LIQUEUR DE FRAMBOISE,
CITRON

PUREE

SPRITZ

APEROL, PROSECCO, PERRIER, ORANGE

SPRITZ ST-GERMAIN
LIQUEUR DE SUREAU, PROSECCO, PERRIER

MOJITO ORIGINAL
RHUM, MENTHE, PERRIER, CITRON

EXPRESSO MARTINI
VODKA, LIQUEUR DE CAFE, ESPRESSO

COSMOPOLITAN
VODKA, COINTREAU, CRANBERRY, CITRON

AMARETTO BLOOM
AMARETTO, SIROP DE LAVANDE, CITRON

MOJITO FRAMBOISE OU MYRTILLE
RHUM, MENTHE, PUREE DE FRUIT, PERRIER

MOCKTAILS 12 CL

VIRGIN MULE
GINGER BEER, CITRON, SIROP DE BASILIC

VIRGIN COLADA
JUS D’ANANAS, LAIT DE COCO

VIRGIN MOJITO
PERRIER, MENTHE, CITRON VERT

VIRGIN MOJITO MYRTILLE OU FRAMBOISE

VIRGIN BACHAT

DE MYRTILLE,

9.5

10.5

9.5

10.5

9.5

9.5

10.5

LIMONADE,

GIN TONIC
GIN, TONIC, CITRON

MOSCOW MULE
VODKA, GINGER BEER, CITRON

LONDON MULE
GIN, GINGER BEER, CITRON

MARGARITA
TEQUILA, COINTREAU, CITRON

CAIPIRINHA
CACHACA, CITRON

PINA COLADA
RHUM, ANANAS, LAIT DE COCO

TI PUNCH 6 CL
RHUM, CITRON

LIMONADE, SIROP DE FRAMBOISE, PUREE DE MYRTILLE, CITRON

10.5

9.5

9.5

9.5

10.5

9.5

10.5

5.5



BOISSONS CHAUDES

N
CAFES

EXPRESSO

ALLONGE

DOUBLE EXPRESSO

DECAFEINE

DECAFEINE ALLONGE

PETIT CREME

GRAND CREME

MACCHIATO :

VANILLE, NOISETTE OU CARAMEL
CAPPUCCINO

CAFE VIENNOIS

CHOCOLATS
CHOCOLAT CHAUD
CHOCOLAT VIENNOIS

THES

NOIR FRUITS ROUGES, EARL GREY
VERT MENTHE,
IMPERIAL DES ALPAGES

INFUSIONS

VERVEINE, ROOIBOS FRUITS ROUGES,

INFUSION DES ALPAGES

/

%
LATTE

EXPRESSO, LAIT, SIROP NOISETTE

CAFES GLACES

AFFOGATO
EXPRESSO, GLACE VANILLE

>
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SOFTS

JUS DE FRUITS 25 CL
FRAISE, ORANGE, ABRICOT,
TOMATE, ACE, POMME

SODAS 33 CL

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO, ICE

TEA PECHE, PERRIER, SCHWEPPES
TONIC, SCHWEPPES AGRUMES,
OASIS TROPICAL, ORANGINA
LIMONADE FURIEUSE BIO 33 CL
SIROPS 25 CL
GRENADINE, MENTHE, VIOLETTE,
CERISE, CITRON, PECHE, FRAISE,
FRAMBOISE

DIABOLO 25 CL

JUS DORANGES PRESSEES

JUS DE CITRONS PRESSES

EAUX 1L

EVIAN PLATE
SAN BENETTO PETILLANTE

3.8

3.5

4.5

3.5

5.5

5.5



CARTE DES VINS

75CL
LES ROUGES
GAMAY 2024 - DOMAINE JEAN-CHARLES GIRARD-MADOUX 22
100% Gamay fruité aux notes de fruits rouges, porté par une attaque fraiche et
des tanins soyeux. Un vin “gouleyant” et bien structuré.
MONDEUSE AOP - DOMAINE DE COLOMBIER 24
Ce cépage typique de Savoie offre des tanins bien présents, une belle tonicité
et un parfum subtil et harmonieux de violette et de fruits des bois. Plaisir
garanti !
SICILIA DOC - BRIGANTELLO - NERO D’AVOLA 28
Ce vin est a I'image de ses origines : Caractére chaleureux, profond et
légeérement épicé.. Des tanins bien présents et dépaysants. Bienvenue en Sicile !
SAUMUR “HAUT-RIZON” - DOMAINE DU MOULIN DE LHORIZON 28
Subtil et vivant ! La fraicheur de ce vin, la douceur de ses tanins ainsi que la
finalité vive qu’il offre en bouche invitent a la dégustation et au partage.
LA BETE 2025 IGP - DOMAINE DES RUTISSONS (38) - 32
Péle-méle d’ardbmes de fruits rouges, de notes de sous-bois, d’épices et de
tanins fermes résultant d’une association de cépages exclusivement locaux.
C’est intense, c’est de |la Béte !
LA RENCONTRE 2024 IGP - DOMAINE DES RUTISSONS (38) 36
Frais, subtil, désaltérant, fin sont les maitres mots de ce vin au mélange de
cépages alpins emblématiques.
La Douce noir pour le fruit, la vivacité du Mollard et le Joubertin pour de jolis
notes florales.
ETRAIRE DE LA D’HUI 2024 IGP - DOMAINE DES RUTISSONS (38) - 38

Mise en avant d’un ancien cépage Isérois. La palette aromatique autour des
fruits rouges et noirs bien présente de ce jus saccompagne de tanins croquants

et d’'une légére acidité parfaitement maitrisé.



LES BLANCS 75CL

CHIGNIN AOC - DOMAINE DU COLOMBIER 24
Savoureux mélange d’aromes de fleurs blanches et d’agrumes saupoudré d’une

légeére acidité. Quelle élégance !

JACQUERE AOC - LE CELLIER SAVOYARD 28
Vin frais, vif aux notes d’agrumes, de fleurs blanches et de fruits a chair
blanche. Sa finesse et sa minéralité en font un compagnon parfait des moments

de convivialité !

M. LEBLANC 2025 IGP - DOMAINE DES RUTISSONS (38) 32
Quand I'opulence du Viognier s’unie a la finesse de la Jacquére, c’est une
alliance pleine de vivacité et de fraicheur qui voit le jour nous offrant richesse

et parfait équilibre.

MENETOU-SALON AOC 2023 - DOMAINE FOURNIER PERE & FILS 38
Elaboré a partir de Sauvignon blanc, ce vin révéle des saveurs de fruits
exotiques, de fleurs blanche et de péche enrobés d’une tension minérale vive et

précise.

LES ROSES

ROSE SAVOIE AOP 2023 - DOMAINE JEAN-CHARLES GIRARD-MADOUX 18
Un 100% Gamay qui fait voyager ! Palette lumineuse de fruits exotiques et de

notes légérement citronné.

SYMPHONIE - CHATEAU SAINTE-MARGUERITE 18
Ce CbOtes de Provence est le compagnon parfait de vos apéritifs et repas

estivaux ! C’est un véritable bouquet de fruits et de douceur.

LES BULLES

CHASSENAY D’ARCE - MAISON DE VIGNERONS 58
Ce Champagne se veut gourmand et généreux. On lui trouve des notes de
fraise, framboise ainsi qu’une bouche bien en rondeur qui met bien en avant le

fruité des pinots noirs

MARTINI - PROSECCO 22



